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Se ofrece de una manera practica con elevados conocimientos en el ambito de la enologia y
viticultura. Basado en conocimientos tedrico-practicos para alcanzar el mejor desarrollo
dentro del mercado vitivinicola o para el desarrollo de un proyecto personal. Cuenta con un
aval por parte de la Universidad Anahuac de Querétaro.

Todas las clases se imparten en bodegas y vinedos del Altiplano y en nuestra bodega de

produccion.




HABILIDADES Y
OPORTUNIDADES

- Criterio para emprender un proyecto vitivinicola.

- Aplicacion de soluciones efectivas enfocadas al gremio
vitivinicola.

- Acceso a oportunidades laborales en el mundo del vino.
- Desembolverse en el gremio enologico.
- Contacto directo con productores.

- Analisis técnico del vino.

- Desarrollo de comunicacion efectiva.

- Apreciacion de las buenas practicas enoturisticas.




~ MODULO
ANALISIS SENSORIAL

GRUPO MALBEC

24 enero | Clase 1
31 enero | Clase 2

Horario: 10:00 a 14:00hrs

GRUPO XAREL-LO

26 septiembre | Clase 1
27 septiembre | Clase 2
28 septiembre | Clase 3
29 septiembre | Clase 4

16 enero | Clase 1
17 enero | Clase 2
18 enero | Clase 3
19 enero | Clase 4

Horario: 19:00 a 21:00hrs

PLAN DE ESTUDIOS

GRUPO MALBEC

GRUPO XAREL-LO

MODULO
AMPELOGRAFIA

GRUPO MALBEC

- 16 mayo | Clase 1
- 23 mayo | Clase 2

Horario: 10:00 a 14:00hrs

GRUPO XAREL-LO

- 26 mayo | Clase 1
- 27 mayo | Clase 2

Viernes: 16:00 a 20:00hrs
Sabado: 09:00 a 13:00hrs




MODULO
ENOTURISMO

GRUPO MALBEC

- 03 octubre | Clase 1
- 10 octubre | Clase 2
- 17 octubre | Clase 3
- 24 octubre | Clase 4
- 31 octubre | Clase 5

- 07 noviembre | Clase 6

Horario: 10:00 a 14:00hrs

GRUPO XAREL-LO

- 03 junio | Clase 1
- 10 junio | Clase 2
- 17 junio | Clase 3
- 24 junio | Clase 4
- 01 julio | Clase 5
- 08 julio | Clase 6

Horario: 10:00 a 14:00hrs

PLAN DE ESTUDIOS

GRUPO MALBEC

GRUPO XAREL-LO

MODULO
DEFECTOS DEL VINO

GRUPO MALBEC

- 14 noviembre | Clase 1
- 21 noviembre | Clase 2

Horario: 10:00 a 14:00hrs

GRUPO XAREL-LO

- 10 noviembre | Clase 1
- 11 noviembre | Clase 2

Viernes: 16:00 a 20:00hrs
Sabado: 09:00 a 13:00hrs




NUESTROS PROFESORES

Son personas que estan involucradas directamente en la industria del vino. En su mayoria son endlogos v viticultores
que permiten transmitir informacion real, certera y actualizada acerca de la industria vitivinicola de México.

Carlos Borboa
Director del México Selection by Concours
Mondial de Bruxelles

Lluis Raventos Mauricio Rodriguez Jesus Ixta Ignacio Calderdén Valentina Garza
Director General de Freixenet México Endlogo de Vinos del Marqués Sommelier Empresario / Viticultor Directora / Socia

Jesus Cardoso Victor Sixto Victor Chabacano Marcela Ortega Eric Cortes Bruno Stump
Winemaker de Vifiedos Azteca Consultor de Enoturismo Viticultor del Altiplano Sommelier Viticultor de Freixenet México Endlogo



MODULO 1. ANALISIS SENSORIAL

"1 Tiene como objetivo lograr un primer acercamiento entre el alumno y la apreciacion
del vino.

. Durante este curso aprenderas las técnicas de la cata técnica, la correcta y objetiva
| descripcion del vino y afinards tus sentidos del gusto y del olfato de una forma

. practica (copa en mano).
!

TEMARIO Y ACTIVIDADES :DONDE SE IMPARTE?
- Los aromas Bodega EVA
- Los sabores
- Rueda de aromas :QUE INCLUYE?
- Los taninos
- Le Nez Du Vin Material didactico y la cata de
- Sesion de cofradia 4 vinos por clase.

Ademas recibirds un reconocimiento avalado por la Asociacion de Vitivinicultores de Querétaro, el Consejo
Mexicano Vitivinicola, y la Asociacion de Uva y Vino de Guanajuato y cuaderno de trabajo.




MODULO 2. VITICULTURA

Este mddulo da a conocer a los alumnos, de forma tedrico-practica, todas las actividades
qgue se llevan a cabo en el vinedo durante la época en la que se imparte el curso.

Estas generalmente incluyen, pre poda, la poda, la reproduccion de la planta, la plantacion y
el manejo en verde.

TEMARIO Y ACTIVIDADES ;_D(’)N DE SE IMPARTE?
- El Clima / El Suelo Vinedos de Querétaro
- Pre poda / Poda
- Enfermedades de la vid :QUE INCLUYE?
- Fertilizacion

- Manejo de la vegetacion / Practicas de cata, actividades
Mantenimiento del suelo practicas que pueden incluir: poda,

- Planificacion / disefo de la injertos y plantacion, entre otros.

- _ plantacion
. Ademas recibirds un reconocimiento avalado por la Asociacion de Vitivinicultores de Querétaro, el Consejo

Mexicano Vitivinicola, y la Asociacion de Uva y Vino de Guanajuato y cuaderno de trabajo.



S MODULO 3. AMPELOGRAFIA

O

Tiene como objetivo que los estudiantes aprendan a distinguir las variedades principales de
la regidn segun la forma de la hoja y del racimo.

Con esto, buscamos que los alumnos profundicen en su conocimiento de la vitis vinifera.
Es un curso muy practico en el cual los alumnos pasan gran parte del tiempo en el vinedo.

TEMARIO Y ACTIVIDADES ;_DC')N DE SE IMPARTE?
- Origen y evolucion de la vid Vinedos de Querétaro
- La vitis vinifera
- Variedades adaptadas al suelo y :QUE INCLUYE?
clima local

- Morfologia de la vid Actividades practicas, recorrido
- Factores para identificar por vifiledos, analisis de la hoja y

variedades en el vinedo identificacion de variedades.

Ademas recibirds un reconocimiento avalado por la Asociaciéon de Vitivinicultores de Querétaro, el Consejo
Mexicano Vitivinicola, y la Asociacion de Uva y Vino de Guanajuato y cuaderno de trabajo.




MODULO 4. ENOTURISMO

Durante este curso los alumnos profundizaran en temas como el marketing vitivinicola, el
maridaje jmas alld del queso y las carnes frias!, el caracter de los vinos de la regién vy la
“Viticultura del Altiplano”.

TEMARIO Y ACTIVIDADES éDéN DE SE IMPARTE?
- Introduccién al Enoturismo Vinedos de Querétaro
- Viticultura del altiplano
- Maridaje y gastronomia :QUE INCLUYE?
- Marketing enoldgico
- Feedback, fidelizacion y servicio Visitas exclusivas, contacto directo
de alojamiento con los actores principales del
- Caracteristicas de las rutas del enoturismo, el panorama sin censura

del enoturismo del Altiplano, debates y
discusiones (vino en mano), dos
maridajes atipicos.

vino en el mundo.

Ademas recibirds un reconocimiento avalado por la Asociacion de Vitivinicultores de Querétaro, el Consejo
Mexicano Vitivinicola, y la Asociacion de Uva y Vino de Guanajuato y cuaderno de trabajo.




Durante este modulo los estudiantes podran conocer de primera mano los procesos de
vinificacion, desde los controles de maduracion en campo para conocer el momento
optimo de vendimia, pasando por la seleccion de la uva, el despalillado, los controles de
fermentacion y finalizando con el etiqguetado y embotellado del vino que ellos mismos

realicen.

Al finalizar, cada alumno se podra llevar 36 botellas del vino que él mismo elaboraé.

Y e
% .
e '( TEMARIO Y ACTIVIDADES :DONDE SE IMPARTE?
- Introduccion a la Enologia Vinedos de Querétaro
- Control de maduracion
- Cata de uvas ¢QUE INCLUYE?
- Vinificacion de vinos tintos,
blancos, rosados y espumosos Actividades practicas, recorrido
- Vendimia y recepcion de uva por vifiedos, andlisis de la hoja y
- Operaciones comunes identificacion de variedades.
- Crianza

Ademas recibirds un reconocimiento avalado por la Asociacion de Vitivinicultores de Querétaro, el Consejo
Mexicano Vitivinicola, y la Asociacién de Uva y Vino de Guanajuato y cuaderno de trabajo.






- Llenado de ficha de registro. Bancomer
Cuenta: 0113411451

-bg)l’?ggs Por medio de transferencia o depOSItO en Clabe Interbancaria: 012680001134114512
. Nombre: Escuela de Vino Artesanal AC

*No se requieren conocimientos previos*

) 4

INSCRIPCION Y COSTO

INSCRIPCION 12 MENSUALIDADES

INVERSION TOTAL $60,000
+ $2,000 certificado final (opcional) $5,000 $4 583.33

*Plan de pagos disponible hasta el 30 de septiembre 2022, las mensualidades se pagan a partir del mes de octubre 2022*
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EVAescueladevino @escueladevino Vanessa Hernéndez

. contacto@escueladevino.com
www.escueladevino.com (O (442) 359 0471




